
BLANC DE CABERNET BRUT
VINTAGE: NV

SOI DE STRUGURI:
CABERNET SAUVIGNON 100%
PRODUS PRIN PROCEDEUL TEHNOLOGIC ”BLANC DE NOIR”

REGION: 
ALBOTA (SOUTH)

VINIFICARE: 
METODA CHARMAT
FERMENTARE 30 DE ZILE IN VASE DE INOX LA TEMPERATURA CONTROLATĂ

APPEREANCE: 
GALBEN-PAI CU REFLEXE VERZUI
TEXTURĂ CROCANTĂ ȘI BULE PERSISTENTE

AROMA:
AROME VIBRANTE DE FRUCTE DE VARĂ, ÎMBINATE CU NOTE DE COAJĂ DE CITRICE

ASOCIERE CULINARA:
IDEAL CA APERITIV, SE POTRIVEȘTE PERFECT CU BRÂNZETURI MOI, SALATE UȘOARE, 
PEȘTE, CARNE DE PASĂRE, MÂNCĂRURI ASIATICE PICANTE, ÎN SPECIAL BUCĂTĂRIA THAI

SPECIFICATII: 
DOSAGE 9 G/LITRU; ALC 12%%

PREMII:
MEDALIE DE AUR, ASIA WINE TROPHY, 2024
MEDALIE DE AUR, CHALLENGE INTERNATIONAL DU VIN, 2024
MEDALIE DE ARGINT, MUNDUS VINI, 2024
MEDALIE DE ARGINT, SAKURA WOMEN AWARDS, 2023

Această colecție de vinuri spumante 

evidențiază caracterul unic al fiecărui soi de 

struguri. Contactul prelungit cu drojdiile în

timpul fermentației intensifică aromele și

oferă o textură rafinată, creând vinuri

spumante vibrante de o calitate și

personalitate excepționale.

Descoperiți adevărata eleganță a vinului în

fiecare pahar de spumant Radacini și

transformați orice ocazie într-o experiență de 

neuitat!

GUST:
EXPLOZIE DE AROME DE PARĂ ȘI PIERSICĂ COMPLETATE DE O ACIDITATE RĂCORITOARE.


